
CRUDITES & DIP DE JOCOQUE, menta, jalapeño, limón, semillas tostadas, aceite de oliva

S n a c k s

GUACAMOLE & CHIPS, tomate, cebolla, chile serrano, cilantro

E N S A L A D A S  

ATUN SELLADO & MANGO, hojas verdes, hinojo, pepino, rábano, aderezo de mostaza & agave

CORAZONES DE LECHUGA ROMANA, rábano, cebolla morada, aguacate, tomate cherry, cilantro

vinagreta de naranja

ENSALADA DE POLLO, lechuga, arúgula, tocino, semillas de cebolla, queso parmesano 

aderezo de almendras & hierbas
 

C e v i c h e s

CEVICHE DE CABRILLA, cebolla morada, elote dulce, chile habanero, cilantro & tomate 

CEVICHE DE CAMARON, tomate cherry, cebolla, pepino, chile serrano & cilantro

AGUACHILE DE CALLO, fruta de la pasión, cebolla morada, pepino, chile serrano

T O S T A D A S

AGUACATE & PANELA, aguacate machacado, tomate heirloom, chile rojo & albahaca

TINGA DE POLLO, frijoles refritos, queso cotija, tomate, cebolla, lechuga & crema

TOSTADA DE PULPO, aguacate, cebolla, tomate, chile serrano & cilantro

s a n d w i c h e s

SANDWICH DE QUESO A LA PARRILLA, mezcla de quesos con pepinillos caseros

SANDWICH DE FILETE DE RES, tomate, cebolla caramelizada, arúgula, mayonesa de mostaza

HAMBURGUESA ANGUS o VEGANA, cebolla, tomate, lechuga bibb, betabel encurtido

Su elección de queso: cheddar, azul, monterrey jack
Complementos para todos los sandwiches: ensalada mixta o papas fritas con perejil

A  L A  P L A N C H A

PORTOBELLO RELLENO, ensalada de lentejas & frijoles, jengibre & aderezo de cacahuate

CAMARONES AL AJILLO, slaw de papaya verde, arroz al vapor & chícharos

TOTOABA SELLADA, ensalada mixta, hierbas, limón, alcaparras & aceite de olivo
ARRACHERA A LA PLANCHA,  pimientos, chimichurri de cilantro, papas fritas con perejil

D  U  L  C  E  S  

MELON DE TEMPORADA, albahaca, limón
GRANITE DE MANGO, yogurt de vainilla & tajín
SUNDAE DE COCO & PIÑA PARRILLADA, praliné de cacahuate 

P r e c i o s  s e  m u e s t r a n  e n  p e s o s  Me x i c a n o s ,  i n c l u y e  I V A  &  s e r v i c i o
G l u t e n  F r e e  ( GF )  V e g e t a r i a n o  ( VG )  V e g a n o  ( V )

Cocina del Mar es representada por el trabajo conjunto
con granjas locales y productores de alimentos en un
compromiso por mostrar ingredientes sostenibles en

una cocina auténtica. Nuestros huéspedes reciben
productos frescos de temporada durante todo el

año, incluidos ingredientes de granjas de Miraflores,
ubicadas en las afueras de San José del Cabo, almejas

de la bahía de San Carlos o la totoaba del Pacífico.

Cada día tenemos una variedad  de productos de temporada para ofrecerle, por favor pregunte a su
mesero para recomendaciones.
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